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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ... ] 2025.

Passé en application de |'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés
publics.

Entre les soussignés :
d'une part:

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL (O.F.P.P.T.), représenté
par son Directeur Général,

Et,
D aUtre Part ;-

La SOCIBLE foiivri e
- Titulaire du compte ....ccceeevveeenninn. (a la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert 8 mon nom (ou au nom de la
SOCIEtE) Avviiviiiicviriiee s (localité), sous relevé d'identification bancaire (RIB) NUME&ro........ovevevecveeveseevrinn
- Adresse du siege social de 1a SoCiété : .....ccoervvvevvieecnene e L N \
- Aresse dU GOMICIIE GIU : wvveiveereeeeeereee s eeeeeeeree s e seeeeeeeeeeenes . R
1 Gervice Achat g

AfRI A o. : LS 2

Affiliée ala CNSS sous le nN®: . des Equipemc! '/\
- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité) sous le n*: N\ \..... / x
-Patente n® i

- N° d’'identification fiscale

- Représentée par :

MORNSIBUL .ovvvriee i

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destinée au ISTHT MEKNES répartie en lot suivant :

Lot 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Lot 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

Lot 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF-SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

Lot 4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Le présent marché est passé en application de I'alinéa 1 du paragraphe | de I'article 19 et de I'alinéa b) du paragraphe
3 de l'article 20 du décret n° 2-22-431 relatif aux marchés publics.

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

s"ol\ne "e es

Les documents contractuels sont par ordre de priorité : < .
©

1- L'acte d’engagement, 0}0 Rl

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales, s \’)\

3- Le bordereau des prix - détail estimatif, Tt Sorvice Achat i

4- Les prospectus, notices et autres documents techniques, {. dos F uipgm;;mi 5'“.

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux mgrcl &8 (§e t"avaux (CCA@T),fapprouvé par
le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016). P2 &

3 I'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent
dans I'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES
Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :
- Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics.

- Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses administratives
générales applicables aux marchés de travaux.

- La loi n°69-00 relative au contrdle financier de I’'Etat sur les entreprises publiques et autres organismes (B.0. n°5170
du 18/12/2003).

- L’arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

- Le dahir n° 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-13 relative au
nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d’ceuvre et les salaires.

- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif a I'institution générale de la taxe sur la valeur ajoutée (TVA).
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- La décision du ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n°® 2-0610 du 26 Février 2008 fixant le visa
préalable du contréleur d’Etat de I'OFPPT pour les marchés de fournitures et de prestation de service dont le
montant est supérieur a 1 000 000,00 DHS.

- ’arrété du ministre délégué au profit de la ministre de I'Economie et des finances, chargé du budget n°® 1692-23 du
4 hija 1444 (23 Juin 2023) relatif a la dématérialisation des procédures, des documents et des piéces relatifs aux
marchés publics

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la date limite de
réception des offres.

ARTICLE N°4:  CARACTERE DES PRIX

Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement a la date limite de remise des offres,

le mafitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX

Les prix de I'équipement sont réputés fermes.

: uede toutes sujetions
y compris le transport.

mSerY AR o a.\
des Equipex: -us /

Les prestations sont décomposées, sur la base d’un détail estimatif établi p férents postes

avec indication pour chacun d’eux du prix unitaire proposé.

»

¢

b .
r% EQtalres aux qua
X Yl

edl)

Les sommes dues au titre du marché sont calculées par application des ités réellement

exécutées conformément au marché.
ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES
Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément a la législation en vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est 20 jours (Quatre-vingt-dix
jours.

Il cemmence a courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le commencement des prestations
objet du présent marché. Ce délai s’applique a I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures incombant au

titulaire.

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n’est pas inclus dans le délai
contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai contractuel.

L'OFPPT s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires a
I'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :
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A défaut par le titulaire d’avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel, il lui sera appliqué,
sans mise en demeure préalable, une pénalité de un pour mille (1/1000) du montant initial, éventuellement majoré
par les montants correspondants aux travaux supplémentaires et a I'augmentation dans la masse et ce, par jour
calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné a huit pour cent (8)% du montant initial du marché
augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, |"autorité compétente se réserve le droit de résilier le marché dans
les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté a la garantie des engagements contractuels du titulaire du marché dans
les cas prévus par l'article 18 § 1 du CCAGT est :

Lot N° 1 : Trois mille trois cents Dirhams (3300,00DH)
Lot N° 2 : Mille Dirhams (1000,00DH)

Lot N° 3 : Deux Mille Cent Dirhams (2100,00 DH)

Lot N° 4 : Neuf cents Dirhams (900,00 DH)

Lot N° 5 : Mille sept cents Dirhams (1.700,00 DH)

Lot N° é : Deux mille huit cents Dirhams (2.800,00 DH)

\Onne"e
Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d’ouvrage notamment da gé‘ cl esm\,t le 18 du CCAGT.
&" :

Le montant du cautionnement définitif est fixé a trois pour cent (3%) LEmontant du ché \ondl au dirham
5 Service Aha t\a’"

poll |

[]

supérieur.

des Equiper. 1s |
Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (20} jours qui w\gnt la notlﬁcatlon e approbatlon du
marché. 7

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établisse arocains agres a cet effet

conformément a la législation en vigueur

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en annexe. Toutefois, et
pour des raisons exceptionnelles diiment justifiées et a la demande de I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la

répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, 'OFPPT se réserve le droit de demander

au Titulaire d’effectuer te Dép6t dans un Entrepdt dédié sur lepérimetre urbain de'Casablanca. Il

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est a la charge du Titulaire.
Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre a 'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons dans les sites
bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et a la demande de I'OFPPT, la liste des sites
bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les prix ou autres conditions des
marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage sont a la charge exclusive
du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires et fou I"entrepot dédié.
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Le responsable du centre bénéficiaire ou de I"entrepdt signe les bons de dépbdt des articles livrés en précisant les dates
de livraison.

Le titulaire doit communiquer a 'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour permettre aux services de
I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, 'OFPPT organise les opérations de vérification de conformité technique du
matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué au titulaire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité technique seront effectuées
dans I'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Il est bien entendu qu’en cas de livraison a I'entrep6t dédié, la vérification portera sur la conformité technique et les
essais de mise en marche, tandis que I'installation et la mise en marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une lettre d’engagement doit étre signée par le titulaire afin d’effectuer les opérations d’installation nécessaire aprés
I’'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de réception, aprés livraison du
matériel, sera a la charge de 'OFPPT et le délai d’exécution du marché sera prorogé en conséquence.

Le titulaire interviendra pour linstallation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui commencera a
courir a partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du dép6t des équipements en question
dans les locaux de ce dernier ;

5\.11“8’ 'Q

t'@ charge exclusive
sﬁ' 5 et /oul'entr ottiedle

aefw&léﬂﬁﬁjég}!ﬂfet\ms' nécessaire a

5 \es Equipen. s /

&
Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante Nav, Ktltulalre ceuxfrésentant des
observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum I—Squrs qun conphencera a courir a
partir du lendemain de la notification au fournisseur par I'OFPPT des équipements aPassé ce délai 'OFPPT
n'est plus responsable des équipements en question.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et
du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites bénéfigi

Le titulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére
I'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Le titulaire mettra a la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique, en langue francaise,
nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera a la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les spécifications du marché)
(marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance, alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires
ot fou-'entrepdt dédié, a la date prévue, en présence d'un représentant.qualifié du titulaire.devant étre habilité a
répondre aux remarques de la commission désignée par I'OFPPT. 4

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par 'établissement d'un procés-verbal qui
doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant participé a 'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit é&tre consignée dans le procés-verbal de vérification de conformité
technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant du titulaire séance
tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par le titulaire, dans le délai contractuel.
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Le titulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de livraison, afin de
renseigner les numéros d’enregistrement dans les livres journal et inventaire dans le site bénéficiaire et /ou I'entrepét
dédié.
ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera a la réception dans le site bénéficiaire :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique

e Des quantités livrées par rapport a celles du marché ou avenant,

¢ Dela mise en marche du matériel si nécessaire.
La réception n’est prononcée qu’une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais exigés
Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre d’inventaire. Les
numéros du livre journal et d’inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12 : Réceptions provisoire et définitive

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n’est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés, vérifiés conformes et
une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s) de 'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra a la derniére date de réception.

2- Réception définitive

Le titulaire demandera a I'OFPPT d’organiser la réception définitive vingt jo

.zs'au lus tard avant I’a‘xgl ation du délai
de garantie. \

I Service Achat

-
g
L
[
Q\

t les dates de

. !
des Equipen. nis f -
g lui précisant les ligux

Un planning de réception définitive sera communiqué par ['OFPPT au titulai u
s

réceptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter a ces opératy ront sanctionnées par

un procés-verhal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la réparation ou le
remplacement de I'équipement défectueux ayant fait I'objet d'une notification, le titulaire disposera d’un délai d’un
{1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement déclaré défectueux.

ey
Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'a ce que ces réserves
soient levées par le titulaire. A défaut, I'0.F.P.P.T. peut effectuer les réparations ou remplacements aux frais du
titulaire de marché ou prendre d’autres mesures correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT

a) Mode de réglement
Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis et établis pour

chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées, conformément aux descriptions
figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions particuliéres du marché.

b) Délai de réglement
En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de réglement des paiements est
fixé & 120 jours & compter du service fait ;
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ARTICLE N°14: MODALITES DE PAIEMENT
L"OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1) Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

* Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la facture, I'objet et le
numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montant de la facture en chiffre et en lettre.

* Les bons de dépdt portant les dates de livraison dliment signé et cacheté par les représentants du site
bénéficiaire

* Lesbonsde livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et inventaire.

e Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

e Les attestations d’exonération en TVA.

e Les attestations des polices d’assurances de I'année de |'exécution du marché.

* Le planning prévisionnel de livraison

¢ Le PV dela formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I’acte d’engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d’un avenant.
ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

le marché, ni aucune de
syrnis par I'O.F.P.P.T.
€eyar le titulaire a
I'exécution du marché. Les informations transmises & une telle personng le/seront confident?il-[e nent et seront
e s . 2 . : . P . [«] N 5
limitées a ce qui est nécessaire a ladite exécution. 'g./ Service Achat 3

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par ['0.F.P.P.T, 'égf\ iskra Eqmipmg gn nts et aucune
des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour I'kxétution du marché.

L)

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'0.F.P.P.T., ne communi

Tout document, autre gue le marché lui-méme, énuméré dans le ler p
I'O.F.P.P.T. et tous ses exemplaires seront renvoyés a I'O.F.P.P.T. sur sa
contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLEN°16: BREVETS

Le titulaire garantira I'0.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers touchant a la contrefacon ou a ['exploitation non
autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de création industrielle résultant de I'emploi des
équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°17: SOUS-TRAITANCE

Sile titulaire envisage de sous-traiter une partie du marché, il doit notifier au maitre d’ouvrage :

-I'identité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- traitants ;

-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques et financiéres ;

-la nature des prestations et le montant des prestations qu'il envisage de sous-traiter ;

-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ;

-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-traitance.

Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément & "article 27 du du décret
n °2-22-431.

La sous-traitance ne peut en aucun cas dépasser cinquante pour cent {50%) du montant du marché ni porter sur le lot
ou le corps d’état principal du marché, a savoir la fourniture entiére.
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Le titulaire du marché est tenu, lorsqu’il envisage de sous-traiter une partie du marché, de la confier a des prestataires
installés au Maroc et notamment a des petites et moyennes entreprises conformément a I'article 143 du décret n °2-
22-431 précité.

N° de lot Items qui représentent le corps d'état principal

Lot 1

Lot 2

Lot 3

]
]
1
Lot 4 3
Lot 5 3

Lot 6

Le titulaire du marché est tenu de présenter au maitre d’ouvrage les documents justifiant le paiement, par ses soins,
des sommes dues au sous-traitant au fur @ mesure de I'exécution des prestations sous-traitées.

Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de toutes les obligations résultant du marché tant
envers le maitre d’ouvrage que vis-a-vis des ouvriers et des tiers. Le maftre d’ouvrage ne se reconnait aucun lien
juridigue avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans |'acte d'engagement ou le faire
connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours a partir de la notification, qui lui est faite, de
I'approbation de son marché.

Faute par lui d’avoir satisfait a cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au marché sont valables
lorsqu’elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est indiquée dans le cahier des prescriptions

spéciales. gsio‘"‘"’le

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d’en aviser le maitre ¢ euorage par Iettre
accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date d'intervention p ée SE?nﬁf@ﬂ}thm

‘ax des Equipem:.nts

F

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE

Uo.’l-. 'uu-"-\ =

\a

9, A
Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par |’ foMcor@etente fle |'Office ou par

son délégataire diment désigné et son visa par le Controleur d’Etat, lorsque ledit v '{(Qtfqu*’rs"

ARTICLE N°20: DELAI DE NOTIFICATION DE L’APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifiée a I'attributaire dans un délai maximum de soixante (60) jours a compter de
la date d’ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 143 du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°21: GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été utilisé, est du modele
le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en matiére de conception et de matériau sauf si
le marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du marché n’aura aucune défectuosité due a sa
conception, aux matériaux utilisés ou a sa mise en ceuvre (sauf dans le cas ol la conception et/ou le matériau requis
par les spécifications du marché), qui peut se révéler pendant |'utilisation normale de I'équipement livré, dans les
conditions prévalant dans les établissements de formation Professionnelles de I'OFPPT.
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Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15 jour partir du
lendemain de la notification au fournisseur par I’OFPPT des pannes des équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont a la charge exclusive de ce dernier
ARTICLE N°22: RETENUE DE GARANTIE

Conformément a I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue de un dixieme (1/10) sera effectuée sur le montant des
acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant initial du marché
augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, a la demande du titulaire, par une caution personnelle et
solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

.B : pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par une banque
marocaine.

ARTICLE N°23 : DELAI DE GARANTIE
Le délai de garantie minimal est fixé a : Une (01) année
Pour les prestations objet du marché. Il court a partir de la date de réception provisoire de ces équipements.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix — détail estimatif, et est
exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

T —

C g ~
ARTICLE N°24 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINIT ﬁ/I’IAIEMENT DELA

TENUE DE
GARANTIE £ -

iy s

Fi Service Achg: \ |

En application des dispositions de !'article 19 du CCAGT, le cautionneme; ‘é “&5£W)WﬁF%SiIHé ‘ay titulaire du
marché ou la caution qui le remplace est libérée apres que le titulaire aura réadlise e cautionnemen't;yéﬁr itif.
Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d’application de I'article 7 \&CAGT, et le pai m t du la retenu
75\%;9%0& ar 'OFPPT dés la

de garantie est effectuée ou bien les cautions qui les remplacent a la suite d’'une™qain
signature du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marc

ARTICLE N°25 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément a la égislation et & la
réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir les risques inhérents a I'exécution du présent
marché.

ARTICLE N°26 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre I'administration et le titulaire, il sera fait recours a la procédure prévue par les articles 81,
82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette
procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-ci sera soumis a la juridiction marocaine compétente statuant en
matiére administrative, conformément a I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°27 : NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le Maitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » diment signée et indiquant que ladite
copie est délivrée en unique exemplaire destiné a former titre pour le nantissement du marché public, conformément

\!

)
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e
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aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n° 112-13
relative au nantissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de I’O.F.P.P.T ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu’a bénéficier des nantissements ou
subrogations les renseignements, qui ont été prévus a I'article 8 du dahir susvisé, est le Directeur Général de 'OFPPT
ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de 'OFPPT seul qualifié pour
recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d’enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de I'exemplaire unique sont a la
charge du titulaire du marché.

ARTICLE 28 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut &tre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur (le
Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8

mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 29 : MESURES COERCITIVES

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par son chapitre VIl et
I'article 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

TP at
eI e

ARTICLE 30 : LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION ET LE CONFLIT D’INTE

Tout intervenant dans les procédures de passation des marchés, a quelqu -Sltre que ce soit, doit préserver son
indépendance vis—a—-vis des concurrents et s’abstenir d’accepter de leur art t&rmwgn Ry gratlflcatlon ou

d’entretenir avec eux toute relation de nature 8 compromettre son objectivité & gs@ e comme prévues par
l'article 162 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif \Qarches pu
e Y

ARTICLE 31 : VERSEMENT A TITRE D’AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

)
S

Conformément au décret n° 2-14-272 du 14 Rajab 1435 (14 Mai 2014) relatif aux avances en matiére des marchés
publics, aucune avance n’est consentie au titre du présent marché.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Les marques commerciales, références @ un catalogue, appellation, brevet, conception, type, provenance,
origine ou producteurs particuliers, norme de certification, qui sont spécifiés au niveau de « clauses et
spécifications techniques » ne sont indiqués qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises et & condition que I'appellation utilisée soit suivie
de la mention « ou son équivalent ». Dans le cas ol une marque commerciale ou une référence est
mentionnée, elle inclut les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et des qualités au moins égales a celles qui sont exigées.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable 304
Nombre de niveaux : é

Porte en verre double vitrage avec poignée ergonomique
Cuisson basse et mixtes des aliments variés

Modes de cuisson différente.

§imp|ici1é d'utilisation

Ecran tactile -

Eclairage LED. g A\
Plage de Température de cuisson : 25 °C 26
Gestion intelligente de la cuisson
Déshumidification de I'enceinte de cuisson
Reglage de I'humidification

1 Connexion eau et évacuation

Sonde de température

Adapter avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2.

Douchette

Dimensions : L.860 x P.850 x H.880 mm +/-10%

Puissance de raccordement électrique : 10 kW minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

ACCESSOIRES STANDARDS :

« Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

*» Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de rincage
concentré ;

| Supports du four en inox munis de pieds avec porte-plaques GN 1/1 incorporé
Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un Systéme de ventilation
complet pour I'extraction y compris la conduite d'évacuation avec
raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

Une machine & café semi-automatique

Entrefien facile et un acces immédiat & tous les composants

Corps de la machine & café est en acier inoxydable

design moderne et dynamique

Caractéristiques :

* Machine & café semi-automatique & débit libre,2 groupes.

* Pompe intégrée

* chauffage électrique

* Manometre du contrdle pression de la chaudiére et le contréle de la pression
de la pompe.

* | sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur
* Thermostat de sécurité

* Remplissage automatique

* Conftréle du dysfonctionnement

e Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm minimum
* Chaudiére de : 14 litres +/-10%

* Alimentation électrique : 220V/50HZ

 Puissance électrique : 2Kw minimum

* Tube vapeur et t&te vaporisant tout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau

-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre
machine & café

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de

A
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de |'art ...

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, enfre 5g et 10g, par un simple djustement de la
molette.

Doseur : & remplissage automatique
Protection conftre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

TossiOnNely, -

Qs“',’ %\
/ [J
Appareil construit dans le respect des normes en vigue .(*normes d’hygiérne et de
sécurité alimentaire). : &Scl’ vice Achat \ .

Produit évalué par un organisme de cetification, garai is qusq_r%l,ﬁg conformlj}e avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche techm iptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon lesregles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ....)

| FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
Equipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diamétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

Puissance restituée 200 W minimum
230V | 50 Hz

Minuterie jusqu'd : 30 minute(s)
Eclairage intérieure
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique
Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d'hygiéne et de
sécvrité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chassis en acier inox e
Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de n QM érature
Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP) (& e -
Chauffage par résistances blindées en acier ino Emlﬁpm%ore \
Dimensions : 400X215X475 MM minimum ‘des Equiger

Poids : 23 Kg minimum \ pex '”‘/“ "
Volts : 220 - 240 V DN .;"/
Le chauffe-plat permet de maintenir & températu Jd'e; plo’rs parés (paélla,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds & table:

s

S Grace a leur haute teneur en alliage spécial, les plagues de ce chauffe-plats
ont une capacité d'accumulation optimale et conservent individuellement la
chaleur des plafts.
Le modéle doit étre équipé de 10 plagues chauffantes d'une surface utile de
270 x 150 mm chacune.
Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle, poignées thermo-
.protectrices.... . A
Manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et
de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électriqgue mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

é Référence :

une machine & café suivant les caractéristiques:

compatible avec les dosettes Nespresso ou équivalent disponible sur le marché, |
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée & une utilisation intensive.
Caractéristique technique:

» Jusqu'd 35 cafés / jour minimum

* Réservoirs 3.8 L + /- 10%

« écran digital

* bac a capsules

« différente types de boissons & base de café : cappuccino, expresso,
macchiato, latte, café allongé....

» Réservoir d'eau transparent facile & remplir
* Contréle de niveau d'equ

* Bac & capsules : 35

* Puissance : 1200 W minimum

* Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (hormes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.
Norme NSF international ov équivalent,
Marquage CE ou equwalent

Le produit proposé doit étre occompagne d'une fich iéchnlque descriptivea comportant
toutes les informations techniques nécessaires i Serviee Achgt
E de) Lq“’p@'
Branchement, essais et mise en marche selon le les de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches "fees’rrlques reperﬁ e,

e

7

accessoires et toutes sujétions selon les regles de I’ ?Jur*
PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE . B
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants
Marque

Référence

La plaque électrigue & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de
2000 W.

Elle est equipée d'un affichage numérique. La plaque est en verre céramique.
Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la
pioque de gauchié et d& 50081500 W pour la plague de droite. St
Ceﬁe plaque s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars,
Ies appartements &tudiants, les cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plague trés sécurisée gréice & son systéme d'arrét automatique, et la sécurité
enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'd 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux: 2
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Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
Tension (en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d'hygiene et
de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ['art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

Tableau de répartition

cjONN~ Iy
R =N
© ‘e
.f: /’— \@—. Quantité |
Items | Désignations et caractéristiques technjquesc..,. Unité: ISHT
g q 5 ’Sd vice Achat ‘, MEKNES

By o s | [

2\ ¢S Equipgr. i .. |
1 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE oX 4>/ 1
2 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE  \2, - “y/ 1
3 | MOULIN A CAFE s 2 gy 2
4 | FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE u 4
5 | CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 NIVEAUX u 2
6 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE u 1
7 | PLAQUE A INDUCTION U 2
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES
|
ltem £ . - :
N° Désignation et caractéristiques techniques

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :
o« Température de -2°C G +8° C
o Capacité : 600 Litrest 10 %. Norme HACCP
e Dimensions £ 10 % : 21466x850x H 800
« Rédlisation entierement (intérieure et extérieure) en Inox AlSI 304
« Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz chaud
» Evaporation automatique du condensat
« Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm minimum)
» Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec retour latéral de 150
mm & 200 mm de haut et retour arriére de 200 mm de haut
« 4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400 m
+ 4 pieds en inox réglables.
« Crémailleres et glissieres en inox, permettant, fond intérieur embouti,
angles et coins arrondis ;
« 5 positions au niveau de la grille 4 /’_“X:
« Les griles métalliques revétues d'époxy c:hmen'cafrr, avec cap
chargement maximale de 35 kg. Service Achat
« Portes en acier inoxydable avec poignée ergor qw@ygqﬂﬁlpe,m
robuste :,,\
« Portes & charnieres avec retour automatigue :

e

o

i

YordQoid

c\
rd
co\

« Panneau de commande et ventilation du moteur avant
pivotante

« Le conirdle numérique intuitif pour le réglage des parameétres de
température

« Bouton lumineux de démarrage-arrét.

« Evaporateur & tirage forcé avec couvercle anticorrosion.
» Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble
« Evaporateur ventilé

e Fréon : R600a, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

« Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques. repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les réales de I'art ....)
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Tableau de répartition

items | Désignations et caractéristiques techniques | Quantité
Unité ISHT

MEKNES
1 TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE U 2

3 n
;\’,,551 o_n' e "Ie

o @
S a
R r-f

,"5 ;" Sy vice A
£ty F a"- « T
A ulper; g
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

item N° | Désignation et caractéristiques techniques

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE :

Lamine tous types de pltes
Moins encombrante au moment du rangement
Table relevables
Avec des tables latérales de 500 x 700 mm +/-10%.
Facile & utiliser
Caractéristiques technigue :

« Commandes mécaniques et manuelles, tapis manipulable
| e Type & poser
o 4 vérins réglables.
e 1 vitesse & 2 vitesse de fonctionnement.
s Tables latérales de 700 x 500 mm
s Longueur cylindres 500 mm + /-10%.
« Diamétre de laminage 60 mm + /-10%.
e Avec 2rouleaux & patisserie. -
+ Bandes réalisées en matériaux adap euu»contaquglg npel[n‘olre
« Réglage de I'épaisseur de la feuille depdite ©Lquipcs . .
o Racloirs et supports en matériaux ad p au con"roc éf/ﬂlmen’rowe
o Bande avec double sens de marche \*
o Bouton d'arrét d'urgence
e Crilles de protection
e Puissance électrique : 500 w minimum .
o Alimentation électrique : 220V/50hz
o Alimentation 220 V/50HZ
e Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent. ,

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

BATTEUR MELANGEUR 5 L

Marque :

Référence:

Capacité utile :4,5 Litres minimum
Cuve inox

| Puissance : 250 w minimum

’/.
/'

(V5]

(=)

-
-
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques

Alimentation : 220V + T- 50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec Fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION
Marque :

Référence:

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

Avec écran LCD rétro-éclairé

Avec batterie au lithium intégrée

3 Avec cdble de charge

Données en grammes (g). kilogrammes (kg), mililitres {mil),

Facile & utiliser,

Arrét de lI'appareil automatique,

Fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum. standard (sUpports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)
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Tableau de répartition
AL . A X — Quantité ISHT
item | Désignations et caractéristiques techniques Unité MEKNES
1 LAMINOIR A BANDE DE TABLE 2
2 BATTEUR MELANGEUR 5L 2
3 BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION U 6




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d”Appel d’Offfes AON° /2025

LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques
|

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence:

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
2 portes permettant un acces des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :

Référence : :
Table & repasser professionnelle réglable en haldeur,

ldéale pour les collectivités et atelier de gepossd@eAttbm ?d cpdopfer
I'ergonomie au poste de travail. -
Avec la fonction soufflerie permet de repass:
délicate. Pour une utilisation de +8 heures par jo
| Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et
réglable).

Plateau chauffé électriguement et réglage par thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.

Soufflerie permettant de metire le texiile en suspension et de ne pas
écraser les coutures.

Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile pour plaquer le
tissu éviter les plis.

Assure 4 l'opérateur un confort supérieur gréce & sa fonction ergonomique
de réglage en hauteur de 750 & 50 mm environ.
| Avec Equilibreur de fer et rail coulissant.et.Repose fer. pivotant

Plateau "maxi” : 1350x510x270 mm
[ Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Enfree d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum

| Puissance : 3.9 kw minimum.
| Alimentation : 400 V tri + N + T/ 230 V Mono
Type : Aspirante - Soufflante - Réglable en hauteur (750 & 250 mm)
Dimensions (LxPxH) : 1600x650x1800 mm - Plateau 1200x400x270 mm+/-10%

Toesionmap

\5 Laurper s ;-
Jes ve’remen‘rs e/ matiere
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item N° Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa

conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...)

Tableau de répartition

Items Désignations et caractéristiques techniques Unité Quantité ISHT MEKNES
| 1 CHARIOT A LINGE SALE U 1
| 2| CHARIOT A LINGE PROPRE A N 1
| 3 | TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE /1 u Nk 1
e N\

f"j[l -.":T”- , PR
Li 02 Achgy iz
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LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussiéres 30L
Composition du ot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres,
filire plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation ; Electrique
Puissance : 1300 W : .
Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceyr 'co! 2ouNet poussiéres, filtre
plissé plat, sachet filire ouate, suceur long, flexibje 7 G
Systeéme de récupération : Bac (sans sac)

:-.‘.fi::’i{‘.‘_’ Achgs \

gy !Z ]

/

&4 2. =
rm‘_;g,, ."ly =

MONOBROSSE
Marque :
Référence :

Application : Lustrage

Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Cable

Pression : 43,3 g/cm? minimal

Niveau sonore : 59 dBA

Diaméire : 430 mm

Longueur du cdble : 12,5 m

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 & 12 chambres
-Marque : -
Référence :

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le nécessaire pour répondre

aux téches quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc. |
2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec couvercle rabattable) pour

accrocher sac & linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor bois, coloris

W

1
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

au choix.
Revétement thermo laqué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le
| tri des déchets. Dims{cm) : L avec les arceaux replies : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, 5&éme roue centrale diamétre 160
MM.

Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier, support pour prospectus, 2
bacs de tri de déchets avec couvercle, volet roulant verrouillable, roues avec
bandage caoutchouc, sac en polyester 5 poches, suspension pour 2 sacs 50 L,
couvercle verrouillable teinte bois.

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré

Tapis rouge sur modele doré

Structure porte cintres

Dim (mm) 700X 1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
[En INOX 304
Finition satinée
4 étageres réglables en hauteur
2 Portes battantes
Serrure & poignée avec clef
Vérins réglables en hauteur
Toit en pente anti-poussiére
Dimensions = 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800
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Tableau de répartition
. . - . ce s Quantité ISHT
Items Désignations et caractéristiques techniques Unité MEKNES
1 ETAGERE MOBILE EN PVC 05 NIVEAUX U 6
2 ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE U 2
3 MONOBROSSE U 1
4 CHARIOT DE FEMME DE CHAMBRE HOTEL U 2
5 CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON DORE u 1
6 SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE U 6 |
7 SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE U 6
8 ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS u 1
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LOT é : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

! Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité B ’:";5]-"—'3-:""@
Matériel professionnel construit selon les normes sfa‘ﬁdordwees rmes
d'hygiene, de nettovage et de matériels aptes p sr; Ié;,%an’roct aver les
aliments). Eidesy Athay |3

2 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans | s cwsﬁ@!’eef ‘,r?s#a rant
professionnelles et leurs annexes 2 N £
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alim m‘plre les plgs/trictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’ hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

3 aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité %
\}
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

| Carafe & décanter évasée en verre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

4 Matériel professionnel destiné & étfre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire

Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité L1 5res g

Matériel professionnel construit - selon| fles<snigrmes ’§fo}1£i rdisées (normes |
d'hygiéne, de neftoyage et de matéliels op’res’ ‘pou‘hf' contact avec les
aliments). 3
5 Matériel professionnel destiné & étre utillseu ¢ a
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations

technigues du produit proposé par le prestataire

isines et restaurant

Carafe & jus sans couvercle 0.5L 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

[ Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ‘
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
|
Cardfe a jus avec couvercle 1L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
7 aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Cendrier en porcelaine TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
| Référence : )
8- = &
Matériel professionnel construit selon les normes standardiségs’, v %
8 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisine profgs;};}nnelles
leurs annexes des Arhay
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentair Te& I{Js@l’l'f@lfesm;
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité oumjormes de sécixité
alimentaire et de qualité
Chadfing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs
Dim0,6/0,35 mm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
9 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant |
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

AN
4
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
| Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle rabattable & 2 brileurs
Dim 0,6/0,35 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
10 aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 broleur Dim Bac 0,40 mm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes stﬁﬁ'dmsﬁs’e\éx (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes I;e)u( le con’r&s{x vec les
aliments). S e |
1 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dan Iestgwsmé@‘/lai I‘%S aurant |
professionnelles et leurs annexes fiiper:, vis '
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ﬂr\hen’rcure les strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs anne ; |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue "du” produit “fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5+ 10 %
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
12 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité - i
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— J
Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
13 leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

14 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs grrexes,
Certifié par des organismes reconnus pour sa ¢ pf}mﬁﬁ'e'my'n rmes de sécurité
alimentaire et de qualité A

Lta fiche technique du produit fourni doji: g‘:c,m're%al?u’res Ie\P informations
techniques du produit proposé par le presta rﬁz'effq,/ ’"//f,, ',-j/

f}/o l'

:

18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
a’ hyg|ene de neﬁoyoge et de matériels aptes pour le contact avec les|
aliments),

15 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox
16 IMc:rque:
| Référence : ‘
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
| Corbeille présentation bambou basket
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
17 leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
 Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les ngrmes, standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels a té;s _péurf,'(lg conbc\{ avec les
aliments). “iter 7 4'-'/”,, I
18 Matériel professionnel destiné a étre utilisé éﬁns les @’ﬁ'fs-ir;ﬁs Jet/ restaurant
professionnelles et leurs annexes ‘*:,“Z\ Y s
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteX ntai 2l&€ plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs anne e .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Godet a couverts polyéthyléne
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
19 leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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ltem N°©

Désignation et caractéristiques techniques

20

Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x
20cm*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

21

Huilier vinaigrier en verre double 2,5/0,55¢| EN INOX £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans _les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes Teessionng
e
Conforme Qux normes dhyglene et de ,c‘urfe alim

les plus strictes

;&Zfﬁmﬂghou Bgrmes de sécurité
< i ies

L\ “uipey,
&it contenit {8t é

Certifié par des organismes reconnus poulf sa
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit- fourni
techniques du produit proposé par le prest

les informations

22

Mesure & cocktail double 2,5/0.55 cl en Inox * 16“3’“‘—/"

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnetl et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

23

Mesure a cocktail double 2/0.4 clenInox * 10 %

Marque:

Référence :

Martériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| alimeniaire et de qualité
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Moutardier en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
24 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 346, Dim 7.4 x 5.8 x 4.8
cmtl10o%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon <iROrMES. standardisées  (normes
d’hygiéne, de neT’royoge et de maté @19‘op’res‘p~%\\le contact avec les
25 aliments). & /
Matériel professionnel destiné a étr plli'{evmélﬂ%hlﬁs\eﬁrISInes et restaurant
professionnelles et leurs annexes s 4 des Equipen:. s | -
Conforme aux normes d'hygiéne et sécurité o(x faire les plus strictes
exigées dans les cuisings professionnelle -IQJrs anne
Certifié par des organismes reconnus pou tﬂ;g;o;ﬁorm?f‘ aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Panier a pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
26 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uiilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

27 Matériel professionnel destiné & éifre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prew
PHOTOPHORE EN VERRE LOT DE 4 PIECES
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit
d hygiene, de nettoyage et de
aliments).

28 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les mformcn‘lonsl
techniques du produit proposé par le prestataire |
PINCE A SERVIR EN INOX, MANCHE EN VINYL VERT L23CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

29 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus sirictes

5



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d”Appel d'Offres AOQN°® /2025

ltem N° |Désignation et caractéristiques techniques
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
| PINCE PATE DE 100MM EN INOX
[ Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
30 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| techniques du produit proposé par le prestataire
|
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)|
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construi standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et d mo’rerlels ép;e _' ur le contact avec les
31 aliments).
Matériel professionnel destiné & & A5 les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs anriexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
32

|d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

550

\X
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aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels op’res pour le contact avec les
33 aliments).
Matériel professionnel destiné G étre Jdl&é d uisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes P
Conforme aux normes d'hygiéne et d sé’” rng ollm m‘ ire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnellgs, Tleu@rfﬂgxes
Certifié par des organismes reconnus p normes de sécurité
alimentaire et de qualité . ]
La fiche technique du produit fourni cqrﬁ% outes les informations
techniques du produit proposé par le prestatdire
Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm % 10
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de neﬁoyoge e’r de matériels aptes pour le contact avec les|
34 diithents).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Plateau limonadier diamétre 35 +/-5%
35 Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Plateau de service antidérapant 60/40 cm * 10 % de diametre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nor tandardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels }"d&.}% contact avec les
aliments). P (]

36 Matériel professionnel destiné a étre ufili é/dons Ies qﬂls ies et restaurant
professionnelles et leurs annexes f_,‘ ,,nc IS
Conforme aux normes d'hygiéne et de éQUrQ h@\m‘én%w}f s plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et | Tgrs\onnexes £
Certifié par des organismes reconnus pour sa B@ig\m:‘re aux nérmes de sécurité
alimentaire et de qualité B2
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diamétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

37 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

38 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

PORTE ADDITION EN INOX
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matéricls—apies ur le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étr
professionnelles et leurs annexes

utilisé dans les: guisines et restaurant

39 Conforme aux normes d'hygiéne eﬂ; de “sécurité.alimehiaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnellgs etleurs'annexes
Certifié par des organismes reconnus pRursa conformité tlux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doi ir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
PORTE — MENU EN SIMILICUIR, FORMAT A4 NOIR
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments):
/Mo’rériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
40 | professionnelles et leurs annexes

[Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Pot & café 0.5L en inox avec couvercle
41 Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
fechniques du produit proposé par le prestataire
Pot & lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

42 Matériel professionnel destiné & étre” utilisé dans les, cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes .
Conforme aux normes d'hygiéne gt de sécuriftél'fdlime taire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnglies ef Iﬂ;ﬁ Snnexes.
Certifié par des organismes reconnus L‘Jr sa conformﬁﬂ ux normes de sécurité
alimentaire et de qualité "’,f\. AL
La fiche technigue du produit fourn "d@‘lj cc;m‘be 3 toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestd
Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h16cm*10%
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

43 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

ICerﬁﬁé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
[ alimentaire et de qualité

La fiche tfechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h8cm+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygieéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
a4 aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
fechnigques du produit proposé par le prestataire
Présentoir Buffeth: 12cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel  construit n les no standardisées  (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de @'Tgeba}ic@mnm le contact avec les
aliments). %} des Equipements
45 Matériel professionnel destiné & § \E\ utilisé dans cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes PR :
Conforme aux normes d'hygiéne et e\,,s,ég;fu'é imentaire les plus sirictes
exigées dans les cuisines professionnelles eTter nnexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire
Présentoir Buffet h: 8cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
44 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

i
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fechniques du produit propose par le prestataire
Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz: 0,35/0,28 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

47 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
Marque:
Référence: S
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construif =g "ldESArh@frﬁea\ standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et d E’ e}@@b;,eapi,e‘s p ur le contact avec les
aliments). ,, =

48 Matériel professionnel desting & éir‘e\u’rlllse ddﬁ‘s les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes T
Conforme aux normes dhygiene et urlfe alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations |
technigues du produit proposé par le prestataire
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

49 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

| exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE:
50CM MINIMUM QUALITE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes

50 d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa 5 aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni d’gn‘ conTenlr “toRes les informations
techniques du produit proposé par le pr s’qumre
Serviette de cuisine : 80% coton / 20% P "'YE.§JEI3‘E “ACHA Y ; |
Marque: " Hiiper: g )
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nehoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

51 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SOUPIERE DE CUISINE 320 CL EN PORCELAINE
Marque:
Référence:

52

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). -5

¥,

ol



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d° Appel d"Offres AON°® /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). |

53 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne £Rk* fid&, alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professiop aexes
Certifié par des organismes reco m/s é'e.q;,go conf m{fe aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité de.rg (‘liq, 7
La fiche technique du prodU| urni la@?m nfenir toutes les informations
technigues du produit proposé p restataire
| Jl. \

SOUPIERE EN INOX SANS COUVERCLE\_,/

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes |
d'hygiéne, de nettoyage et de maitériels aptes pour le contact avec les
aliments).

54 Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionneiles et leurs annexes '
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimeniaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:

55 Référence:

Produit de bonne gqualité ool
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : §Pax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d' hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes r le contact avec les

54 aliments). .
Materiel professionnel destiné & étre utilisé Jehes et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de é les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles etlielbrs orﬂ%gs 4q,
Certifié par des organismes reconnus pour s Agn (@%x_ mes de sécurité
alimentaire et de gualité N s
La fiche technique du produit fourni doit s&nt les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1.51
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de ne’r’royoge et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis). }

57 Matériel profe55|onnel des’nne a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L

58 Marque:
Référence:
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
| —
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme Hételier
| QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité e\
Matériel professionnel construit selon les/wty p.sfcm 'i;gid'_sées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels §215§‘<§dw le coptact avec les
59 | aliments). %, %, 1]
Matériel professionnel destiné & étre utilis&? dans Ies"i;g,g@ig/(_ayef restaurant
professionnelles et leurs annexes oo }‘
Conforme aux normes d'hygiene et de séc%«f" olim::@l@ les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs olr‘%ws'
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire _ |
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
| Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
60 aliments).

| fechnigues du produit proposé par le prestataire

Matériel professionnel destiné & éifre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
|

Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEU
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

61 aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

_‘.“‘_!C"P o

Produit de bonne qualité & BN
Matériel professionnel constr t}?gles i es standardisées (normes
d’ hygiéne, de ne’r’royoge et [de rsno‘!,ﬁrmld s jpour le contact avec les

62 aliments).

les cuisines et restaurant

Matériel professionnel destiné\ @
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygien eNe secur e alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelte rs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

\éﬁéqu}lhs‘; ' ddn

| techniques du produit proposé par le prestataire
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Item N° | Désignation et caractéristiques techniques
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
63 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence : ;
tosSIPNNA
Matériel professionnel construit selon les n mg&s‘ruﬁdﬁc sées
4 Matériel professionnel desting & &tre utili éf ns les cu rofessionnelles et
leurs annexes O Servi
conforme aux normes d'hygiéne et de écu pife d f‘m‘g‘lﬁmﬁel s plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel & ’Ieurs oﬁWéﬂIﬁs Ais
Certifié par des organismes reconnus p Lﬁ»’ e conformlt normes de sécurité
| alimentaire et de qualité
Verre a biére « flote » "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
5 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
| Référence :
66 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| dlimentaire et de qualité |

Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

7 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence : sswnn,_.,
Matériel professionnel construit sgfetiiesh &ssiandardisées

48 Matériel professionnel destiné g %é e utilisé don ?e cuisines professionnelles et
leurs annexes £ Servig,
conforme aux normes d'hygisine €t eé!frﬁ‘érc\laf entaire les plus strictes
exigées dans les cuisine profes nel e (’é’(ﬁsmpne es
Certifie par des organismes re 3 | cbajbrmité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité k¢ 2
Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

49 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a eau gobelet cristallin 25 cl
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

70 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |

\;\_

66
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
alimentaire et de qualité
Verre & irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
71 leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre & pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence : 5,
Matériel professionnel construit selon ﬁd, rdisées
79 Matériel professionnel desting & étr 57 ség)gons les c bswes professionnelles et
leurs annexes wf dop
conforme aux normes d'hygiéne e a sec@ﬁ@,clff‘ﬁuer}? /e les plus strictes
exigées dans les cuisine professionn Le\’r leurs on’rneaj,es
Certifié par des organismes reconnu\g ur sa conf(zfm' € aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité “
Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
73 Matériel professionnel destiné & éire utiliseé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
| Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
74 leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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[tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

75

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hdételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de gualité

76

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de quadlité -

77

Verre Martigues 32cl Tendance Haut de G
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les n
professionnel destiné & étre utilisé dans les
annexesconforme aux normes d'hygiene e 2 2curité alimghtaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel leurs annexésCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

“eeésé@ﬁmd};@ sMatériel

¢lles et leurs

78

Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel-construit selon les-normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité

Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

80

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dalimentaire et de qualité

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Quantité
Items Désignations et caractéristiques techniques Unité ISHT
| MEKNES

1 1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 .
tasses U

2 Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10% U é

3 Armoire stérile 10 couteaux u 2

4 Carafe a décanter évasée en verre U 6

5 Carafe a eau base carrée en verre 110 cl U 12

6 Carafe a jus sans couvercle 0.5L+ 10 % U 12

7 Carafe a jus avec couvercle 1L + 10 % u 12

8 Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QU 24
SUPERIEURE s AN U

9 Chafing-dich angulaire & 2 bains marie ingk ¢ouvercle \.\’f_ 4
rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mny £ 10 % _ \ \ U

10 Chafing-dich angulaire a 3 bains marie i : 'gouverolg_, “y 11 4
rabattable & 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm+10% - ity .J u
Chafing-dich rond couvercle rabattable & Nprileur Dim Bac. )

1 o40mm:10% i\K ”/’/ u 4
Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 +

12 12
10% U

13 Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 12
+10% U

14 CLOCHE BOMBEE POUR ASSIETTE EN INOX AVEC TROU 12
CENTRAL 26CM + 10 % DIAM INOX 18/10 U

15 CF_OC_HE PLATE POUR ASSIETTE EN INOX 26CM + 10 % DIAM. e
INOX 18/10 U <

16 Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox u 12

17 CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET U 6

18 DISTRIBUTEUR A JUS REFRIGERANT 02 RESERVOIRS U 2

19 : Godet a couverts polyéthyléne U 6

20 Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté 2
rectangulaire 40x 20cm £ 10 % U
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21 Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % U 12
22 Mesure a cocktail double 2.5-055 en Inox + 10 % U 12
23 Mesure a cocktail double 2/04 Clen Inox + 10 % u 12
24 MOUTARDIER EN VERRE u 12
25 Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, 1
Dim7.4x58x4.8cm+10% U
26 Panier a pain en inox U 24
7 Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 2
cm U
28 Photophore en verre Lot de 4 piéces U 12
29 PINCE A SERVIR EN INOX, MANCHE EN VINYL VERT L23CM U 12
30 PINCE PATE DE 100 MM EN INOX U 6
31 PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM 2
(1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE U
Plateau DE SERVICE antidérapant Ov cmd 10% de
32 . . c;\. ‘le 6
diamétre A i )] U
g3 | PLATEAU DE SERVICE EN ARGE MVE MAROCAINE W& )
PIECES, DIMENSION : 50/43/35(6% QUATE SUPERIE\R u
34 Plateau de service en inox-2 an @lg‘ecfééﬁﬁ\ﬁpelléjdhﬁilg 4
240x160x50 mm + 10 % B 7o u
| . o 7 '
35 Plateau limonadier diamétre 35 +/54% >~ - é
2 ade U
36 Plateau de service antidérapant 60/40 cm = 10 % de diamétre U 4
37 Plateau rond antidérapant 35 cm 1 10 % de diamétre U é
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35x27 cm
38 [
110% u -
39 Porte Adition en Inox 11x15.2 cm + 10 % U 6
40 Porte-menu en similicuir - Format A4 noir U 24
41 Pot a café 0.5L en inox avec couvercle U 6
42 Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle u é
43 Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h 16 cm+ 10 % U 4
44 Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm +10% U 4

~

71
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45 Présentoir Buffeth : 12em + 10 % i 4
46 Présentoir Buffeth : 8cm + 10 % U 4
47 RECHAUDS A FLAMBER DE TABLE A CARTOUCHES DE GAZ : 4
0,35/0,28/0,1 ¥]
48 SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE U 24
49 ' SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES : 9,5X7CM 12
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE u
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MARQCAIN : (3
50 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 1
2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE : 50CM MINIMUM QUALITE U
51 Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 60
52 SOUPERE 320CL EN PORCELAINE U b
53 SOUPIERE EN INOX AVEC COUERCLE U é
54 SOUPIERE EN INOX SANS COUERCLE u é
55 Théiere marocaine traditionnelle a 1Pax U 4
<3 \\
56 Théiére marocaine traditionn J‘é,ergentee gravée: 6 X 4
— r-‘l Afhl]t \- 4 U
g ol
57 Thermos en Inox Double Pardi‘ave: Ndils}
{“ov* t &W § U 4
58 Thermos en Inox Double Parou\\\(;o\vercle Ncy/ U 4
59 Vase en verre de table hauteur 140 miFerdance Haut de 04
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U
60 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance 04
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE U
61 Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme 12
| Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
62 | Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de 12
| | Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE ~ VI
' 63 VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hoételier 120
QUALITE SUPERIEURE u
64 Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme 12
Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
65 Verre a biére « fliite » "verre sonore» Tendance Haut de 12
Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE v
66 Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hobtelier 12
QUALITE SUPERIEURE U
67 Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme 12
Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
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68 Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme 12
Hételier QUALITE SUPERIEURE u
69 'Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme 120
Hoételier QUALITE SUPERIEURE §]
70 Verre a eau gobelet cristallin 25 cl U 120
71 Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier 12
QUAUTE SUPERIEURE U
72 Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » 120
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U
73 Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme 48
Hoételier QUALITE SUPERIEURE u
74 Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier 12
QUALITE SUPERIEURE u
75 Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 12
SUPERIEURE u
76 Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme. _‘t—el_ier 12
QUALITE SUPERIEURE /335% u
77 Verre Martigues 32cl Tendance Haut mme Hote\é-r \ 12
QUALITE SUPERIEURE e i \ 2 U
28 Verre Normandie N°2 -24cl; 16 ¢l T ﬁdanébrﬁéh{f 3‘e éamrbe 12
Hételier QUALITE SUPERIEURE -\, Jdes Equiperi-its |5 ) u
79 Verre Old Fashioned 30 cl Tendance @\de Gamme Hgﬁ’ 12
QUALITE SUPERIEURE :J\~ U
80 Verre/Fl(te a Champagne "Normandie” 1Me-§{r;ore » 12
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Lu et accepté Directeur d I'f’pﬁsionnement
a Logistique

Directeur pd['approvisionnement
logistique

Abdeltif AOURAGH
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d°Appel d’Offres AON°® /2025

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera décloré non-conforme,

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a
celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniere précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

oo
\450

du | Appréciation de

| Propds{:fi.
| ire | Padministration

Item /.5, soumission
e

N° Désignation et caractéristiques technique

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable
304

Nombre de niveaux : 6

Porte en veme double vitrage avec poignée
ergonomique

Cuisson basse et mixtes des aliments variés

Modes de cuisson différente.

Simplicité d'utilisation

Ecran tactile

Eclairage LED.

Programmes de cuisson multiple vapeur, air pulsé
et Combinaison des deux

Plage de Température de cuisson : 25 °C-2460 °C
Gestion intelligente de la cuisson
Déshumidification de I'enceinte de cuisson a la fin
de la cuisson.

Réglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2.
Douchette

Dimensions : L.860 x P.850 x H.880 mm +/-10%
Puissance de raccordement électrique : 10 kW
minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz
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Dossier d”Appel d"Offres

AON°

/2025

Proposition du

Appréciation de

* Machine & café semi-automatique & débit
libre,2 groupes.

* Pompe intégrée

« chauffage électrique

* Manométre du contréle pression de la chaudiére
et le contrbéle de la pression de la pompe.

* 1 sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

* Thermostat de sécurité

* Remplissage automatique
* Conftrdle du dysfonctionnement

":T Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Manuel d'installation et d'entretien

ACCESSOIRES STANDARDS :

* Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte :
Détergent et liguide de rincage concentré ;
Supports du four en inox munis de pieds avec
porte-plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four,
Avec un Systéme de ventilation complet pour
'extraction y compris la conduite d'évacuation
avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fi
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires
| Branchement, essais et mise en marche

régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports}
électriques, repérage, accessoires et '
sujétions selon lesrégles de 'art ....) ‘
MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

Une machine & café semi-automatique

Enfretien facile et un acceés immédiat & tous les
composants

Corps de la machine & café est en acier
inoxydable - - =~

design moderne et dynamique

2 Caractéristiques :




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d"Appel d"Offres

AON®

/2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

| Appréciation de |
I’administration

* Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm minimum
* Chaudiere de : 14 litres +/-10%

* Alimentation électrique ; 220V/50HZ

 Puissance électrique : 2Kw minimum

* Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires ;

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'equ

-1 filtre aveugle {filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine & café
-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds reglables en
hauteur.

-Bac de vidange en inox.
Q‘o{e,sswn,,el,e

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des
vigueur {(normes d’hygiéne et de séc
Produit évalué par un organisme de
garantissant ainsi sa conformité avec
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

.~O

rif
e}{(y Gifqp,ejﬁ)l’qf

C’I]{

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'arf ...

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,

Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g. par un
simple gjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique
Protection contre la surchauffe
| Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
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Item
NO

—_—

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I"administration

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxyda
Equipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diametre plateau 24 cm minimum
Cagacité 20 | minimum.

Puissance restituée 900 W minimum
230V | 50Hz

Minuterie jusqu'd : 30 minute(s)
Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en
|vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
| Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches

électriques, repérage. accessoires et  toutes
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Htem
NO

Proposition du
Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire

Appréciation de :
I’administration

sujétions selon les régles de I'art ....)

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chassis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de
maintien en température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)
Chauffage par résistances blindées en acier inox
traités incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220-240 V

Le chauffe-plat  permet de maintenir &
température  des plats  préparés '
choucroute, plats en sauce etc.) Servis
table.

Grace A leur haute teneur en alliage
plagues de ce chauffe-plats ont un
d’accumulation optimale et
individuellement la chaleur des plats.
le modele doit étre équipé de jues.
chauffantes d’une surface utile de 270 x 150 |
chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de
contrdle, poignées thermo-protectrices

Manuel d'installation et d’entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (nhormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon Ies
regles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage..accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Py . |
Référence :
une machine & café suivant les caractéristiques:
compatible avec les dosettes Nespresso ou
équivalent disponible sur le marché.
I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée a une utilisation intensive.
Caractéristique technique:
» Jusqu'd 35 cafés / jour minimum
* Réservoirs 3.8 L + /- 10%
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Item
NO

Proposition du

Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

* écran digital

* bac & capsules

« différente types de boissons & base de café :
cappuccino, expresso, macchiato, latte, café
allongé....

» Réservoir d'eau transparent facile a remplir

* Contréle de niveau d'eau

* Bac a capsules : 35

* Puissance : 1200 W minimum

* Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cettification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent

Le produn propose doit élre accompagn

Branchement, essais et mise en
regles de I'art. N
Livré avec le minimum standard (s o
électrigues, repérage, accessoires &

sujétions selon les régles de I'art ....]

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE
Programmable 2 feux affichage numérique feux
indépendants

Marque

Référence

La plague électriqgue & induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W,

Elle est équipée d'un affichage numerlque Lo

plague est eri verre céramique.: - - wisme ot e e T

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant
de 500 & 2000 W pour la plaque de gauche et de
500 & 1500 W pour la plaque de droite.

Cette plague sadapte a tous  types
d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non equipées.

| Gestion automatigue de voltage.

Plague trés sécurisée grice 4 son systéme d'arrét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'd 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et securn‘e|




Puissance (en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
Tension (en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

é/‘ 55 ‘?.11?\55\-\

o
~

upports; fiche

Aoe [4 .
‘Caecessaires |
sVart Y

| regles de I'art.
Livré avec le minimum standard
électrigue male et femelle, repérx
et toutes sujétions selon les regles

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d' Appel d'Offres  AON° /2025
ttem Proposition du | Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration
enfant
Caractéristiques :
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d*Appel d"Oflres AON® /2025

LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES
N.B : les soumissionnaires sont invités @ remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a
celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Appréciation de

ltem - . P . . . . .
Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire I'administration

NO

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 400X400 FRO

VENTILE

Marque :

Référence :

« Température de -2°C G +8° C

« Capacité: 600 Litrest 10
HACCP

o Dimensions £ 10 % : 21466x850x

« Réalisation entierement (intérie
extérieure) en Inox AlSI 304

o Dégivrage .. avtomatique de
I'évaporateur par gaz chaud

« Evaporation automatique du condensat

« Isolation en polyuréthane sans CFC (50
mm minimum)

« Plateau de tfravail en granit robuste de

1 30 mm avec retour latéral de 150 mm &
200 mm de haut et retour arriere de 200
mm de haut

o« 4 couples de dlissieres minimum pour
platines 600x400 m - -

« 4 pieds eninox réglables.

« Crémailléres et glissieres en inox,
permettant, fond intérieur embouti,
angles et coins arrondis ;

« 5 positions au niveau de la grille

o Les grilles métalliques revétues d'époxy
alimentaire, avec capacité  de
chargement maximale de 35 kg.

« Portes en acier inoxydable avec
poighée ergonomigue, pleine longueur,
robuste

o Portes 4 charnieres avec refour




2
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_Proposition du Appr_éciation de

Item , . , P . .. . , L .
Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire I'administration

NO

automatique

o« Panneau de commande et ventilation
du moteur avec ouverture avant
pivotante

« Le contréle numérique intuitif pour le
réglage des paramétres de température

+ Bouton lumineux de démarrage-arrét,

« Evaporateur & firage forcé avec
couvercle anticorrosion,

« Groupe compresseur tropicalisé
incorporé dans le meuble

« Evaporateur ventilé

« Fréon : R600a, R290, ou similaire

o Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

o Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerhﬂcat
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagn ‘d\une &
fiche technique descnphve comportant to t,‘g\eg
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon
lesregles de I'art.

livrié avec le minimum standard (supports,
fiches électriques, repérage, accessoires e’r|
toutes sujétions selon les régles de I'art ....) |
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AON® /2025

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir lo case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les

caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a

celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Iltem N° Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE :
Lamine tous types de pates

Table relevables
Avec des tables latérales de 500 x 700
10%.
Facile & utiliser
Caractéristiques technique :

e Commandes mécaniques et

tapis manipulable
s Type & poser
e 4 vérins réglables.

e | vitesse & 2 vitesse de fonctionnement.

« Tables latérales de 700 x 500 mm
1 e Longueur cylindres 500 mm + /-10%.

s Avec 2rouleaux & patisserie.

cointacte alimentaire.

au contacte alimentaire

e Bouton d'arrét d'urgence
s Grilles de protection

« Alimentation électrique : 220V/50hz
e Alimentation 220 V/50HZ
e Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en

Moins encombrante au moment du rangement

‘~\ ¥
- =)

e Diamétre de laminage 60 mm + /-10%.
+ Bandesréalisées en matériaux adapte au

» Réglage de I'épaisseur de la feuille de pate
+ Racloirs et supports en matériaux adapte

o Bande avec double sens de marche

e Puissance électrique : 500 w minimum

vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
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| Proposition du | Appréciation de

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

Produit évalué par un organisme de cetification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ov équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
'technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage., accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

BATTEUR MELANGEUR 5 L

Marque :

Référence :

Capacité utile :4,5 Litres minimum
Cuve inox

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse ’
Avec grille protection de cuve I ety
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet| | sV -
Manuel d'installation et d'entretien W

Appareil construit dans le respect des normes
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentai
Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

\.\'.)\1 bis

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION
Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz
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Proposition du | Appréciation de
Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

| Fabriguée en acier inoxydable,

Avec écran LCD rétfro-éclairé

Avec batterie au lithium intégrée

Avec cdble de charge

Données en grammes (g). kilogrammes (kg),
mililitres (ml},

Facile & utiliser,

Arrét de l'appareil automatigue,

Fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
!(ég'les delart. '
livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

5 N
FEs dadinny sa;
Coapyay el

.
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d"Appel d"Offres

AON® /2025

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a
celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du

Appréciation de

ltem N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I’administration

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :

1 S
Tube acier époxy
2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes
CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :
En polypropyleéne monobloc Dimension

2 800 X H 1200 mm minimum
2 portes permettant un acces des 2 cbtes
2 roues fixes
3 rayons de rangemenis espaceés de 250 mm
minimum
Fermeture dimantée
TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :
Référence :

_  |Table & repasser professionnelle _réglable en
hauteur,
ldéale pour les collectiviteés et atelier de
repassage afin d'adapter I'ergonomie au poste
de travail.

3 Avec la fonction soufflerie permet de repasser les

vétements de matiére délicate. Pour une
utilisation de +8 heures par jour minimum.

Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et
chauffante (température réglable).

Plateau chauffé électriguement et réglage par
thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d”Appel d°Offres

AON® /2025

‘ [tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

soumissionnaire

il Pr_oposition du | Appréciation de

I’administration

|ainsi sa conformité avec les r'g}i
e
PP

X 2 |

| Soufflerie permettant de metire le textie en
suspension et de ne pas écraser les coutures.
Aspiration puissante avec la pédale de
commande, utile pour plagquer le tissu éviter les
piis.

Assure & l'opérateur un confort supérieur gréce a
sa fonction ergonomique de réglage en hauteur
de 750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose
fer pivotant

Plateau "maxi" : 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8"
minimum

Puissance : 3.9 kw minimum.

Alimentation : 400 V fri+ N+ T/ 230 V Mono

Type: Aspirante - Soufflante - Réglable en
hauteur (750 & 250 mm)

Dimensions (LxPxH) : 1600x650x1800 mm - Plateau
1200x400x270 mm+/-10%

[P

ot Fn
~

Produit conforme aux normes et gf,vk standards
de qualité et de sécurité en vigls h,’éﬁ} ‘éealué

menta f’e’)‘nﬁ
perlinentes. f

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

P ’A"'H\:‘“. N
_-30’/

par un organisme de certificatiqn,| gardhtissdrity, |-

b

{3
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d"Appel d'Offres AON°® /2025

LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT
ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités @ remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a
celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Appréciationde |

I'rem‘,. . . .. . , . .
Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire I'administration

NO

| Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

1 Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussiéres 30L
Composition du lot : EQUIPEMENTS : n

Type d'alimentation : Electrique
Puissance : 1300 W

suceur combiné eau et poussieres, filtre plis
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible
Systéme de récupération : Bac (sans sac)

MONOBROSSE ,
Marque :
Référence :

Application : Lustrage

Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Cable

Pression : 43,3 g/cm? minimal

Niveau sonore : 59 dBA

Diamétre : 430 mm

Longueur du cdble : 12,5 m




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d”Appel d’Offres AON® /2025

Proposition du I Apprécm_
Item . , £ e g R . . . , L .
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | "administration
CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 |
a 12 chambres
Marque :
Référence :
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm
Chariot complet, pratique et économique
offrant tout le nécessaire pour répondre aux
tdches quotidiennes. Construction en tube
d'acier.
Pare-chocs de protection équipé de 4
roulettes de protection en caoutchouc.
2 arcegux latéraux supérieurs pliants (dont 1
avec couvercle rabattable) pour accrocher
sac & linge et sac en plastique.
2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec
4 grille et roulettes de protection.
2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes &
hauteur variable avec décor bois, coloris au
choix.
Revétement thermo laqué coloris titansRALf o,
7084, RN
Le chariot TRI est éqguipé en plus °2"/be@s ?\
superposables avec couvercles po r*Ti T'ﬁfg.e?{;, '; ‘1
déchets. Dims{cm) : L avec le 'i. rcedisy ¥ f_)
repliés : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm. = F
Equipés de 4 roues pivotantes dian e‘tre 200 g
mm, 5&éme roue cenftrale diamétre 16
Accessoires : casier bois pour petits arti ;
cendrier, support pour prospectus, 2 bacs de
tri de déchets avec couvercle, volet roulant |-
verrouillable, roues avec bandage

cooutchouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle !
i verrouillable teinte bois. .

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN
LAITON Doré

Coloris doré

Tapis rouge sur modeéle doré

Structure porte cintres

Dim (mm) 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02
pivotantes

SEAU LAVEUR
é Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu




OFPPT/DAL/DAL/SAL Dossier d”Appel d’Oflres AON® /2025

Proposition du ' Appréciation de

item . . , .. .
soumissionnaire I'administration

N° Désignation et caractéristiques techniques

SEAU LAVEUR ’
7 Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur rouge

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageres réglables en hauteur

8 2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions + 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800




.:..:.:.............. g srreerreenee s ¥ ey
jolns 22 p s|PYuUIYJRId xud
sop 1asodoid ap naj| b A i ‘sjjsuuoissajoid uoypwioy P R Juswanbiun saaulsap juos saiyo,p [oddp juasaid np j2lqo suoypysaid saf anb nA : juppoduw)

J11 V101 INVINOIA
L INVINOW
1 SIVIVE INFJWIDNVY 30 FHIOWHY 8
9 3I5N0Y YNITNOI YNIAVT NVIS L
9 AN INITNOI YNIAVT NV3IS 9
1 n Jl.ll.mxoo NOLIY1 N3 13LOH ¥YNOd 39VOVe 3190d 1OIMVHD S
[4 n T31L0H IHINVYHDI 30 IWINTL 3d LOIYVHD 14
T n ISSOYAONOW €
[4 n JHIISSNOd-NVI 4NIALVHIdSY <
9 n XNVIAIN S0 JAd N3 IGO0 34IOVL3 T
Emuh_.ws_ wsu_\_,“a< _au.“.uﬂ_hm m‘__“”__:z m_._“h.”u.r auun sanbjuy23) sanbisisaloeled 13 suoneusdisaqg Sway|
Xlig
JOVAOLLIN

30 TI¥3ALVW 13 INIWIDNVY 30 13 TIVAVIL 3d 13¥3LVW IDIAYIS 4135 'NOILNTNLSIA 3d 1INILVW : § {01

JI1VWILST 1IV13d - X1¥d S3d NVIYIAAO9

§€C0T/

oN OV

s O.p [oddy p wisso(

AvVS/Iva/IvAd/Lddd0




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d"Appel d" Offres AON® /2025

LOT N° & : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut
d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les
prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a
celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Appréciation de
Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Iadministration

1 SET Café/ Thé Hoétel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene,
nettoyage et de matériels aptes pparc\‘Ia .l
contact avec les aliments). p/

Matériel professionnel destingé & étre u hsé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs?
annexes -; ) cj‘u-* o
Conforme aux normes d'hygiéne et d §ecum:bé’

éﬁ@, -les

alimentaire les plus strictes exigées 4
cuisines professionnelles et leurs annexes \i:i_ )
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
2 Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d*Appel d Offres

AON° /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et |
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de
alimentaire les plus strictes exigées

Ceriifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alin
et de qualité

La fiche technique du produit fourni
contenir toutes les informations tfechniques du
produit proposé par le prestataire

Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d"Appel d'Offres AON°® /2025
Proposition du Appréciation de
Item N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | l'administration

conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Maitériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurite ali
et de qualité
La fiche technique du produit f
contenir toutes les informations tech
produit proposé par le prestataire

Carafe a jus sans couvercle 0.5L 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le

contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d” Appel d"Offres AON® /2025

Proposition du Appréciation de |
ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | l'administration |

Carafe @ jus avec couvercle 1L+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
7 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Cendrier en porcelaine TENDAN
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon |
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes 1
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Chdfing-dich angulaire @ 2 bains marie inox
couvercle rabattable & 2 brileurs Dim 0,6/0,35
mm* 10 %

Marque:

9 Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d’Offres AON® /2025
R Proposition_clu _ _A_ppréciatgn de
Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox |

couvercle rabattable & 2 broleurs Dim 0,6/0,35
mmz*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans

10 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire = " .
Chdfing-dich rond couvercle rabattable a 1
brOleur Dim Bac 0,40 mm * 10 %
Marque:
Référence:

11 Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d”Appel d"Offres AON°® /2025

E'o_position du _Appréciation de
item N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration
g

|les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

La fiche technique du produit fourni doﬁ
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Chevalet de table symbole en inox « réservée »
Dim 10X5X5* 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus po, .gs‘b’
conformité aux normes de sécurité aliméhtaire
et de qualité o

12

Chevalet de table symbole en inox «n
fumeur » Dim 10X5X5 10 %

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
13 les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes - ™ R
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm %
10 % Diam inox 18/10

Marque:

14 Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hyagiéne, de
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"—neﬁE)»_/oge et de matériels aptes pour le

contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de quadlité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

15

Cloche plate pour assiette in inox avec trou
central 26 cm * 10 % Diam inox 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels apt \@»T’E\
contact avec les aliments). VN

les cuisines et restaurant profes |@p‘9elfés’/e$,l@
annexes 21 €54y Pty 7

Conforme aux normes d'hygie e,eb"r de séce:um‘ér

e
Cwaa

Certifié par des organismes reconnus sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
|et de qualité

[La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
i produit proposé par le prestataire

Matériel professionnel destiné & e’r;e utilisé dans |\

dlimentaire les plus strictes ex ag dans Ie_sj:.
—f_ .
cuisines professionnelles et leurs an®e gs: C

16

Corbeille a pain forme ronde @ 200mm
minimum en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destingé a éfre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

17

Corbeille présentation bambou basket
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gqualité

18

Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Mattériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene,
nettoyage et de matériels aptes po
contact avec les dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis
les cuisines et restaurant professionnelles
annexes ).
Conforme aux normes d'hygiéne et de séxyrité
alimentaire les plus strictes exigées dans\eés
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes ies informations techniques du
produit proposé par le prestataire

19

Godet & couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
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| Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimeniaire
et de qualité

Grand Plateau de service classique de thé
marocain argenté rectangulaire 40x 20cm * 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

20 Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité
Huilier vinaigrier en verre double 2,5/0,55¢| EN
INOX 10 % gt
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon |
standardisées (normes d hygien o
nettoyage et de matériels aptes powpt e
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

21 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentdire
et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Mesure a cocktail double 2,5/0.55 cl en Inox *
10 %

Marque:

22 Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
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les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire
et de qualité

Mesure & cockiail double 2/0.4 cl en Inox 10
o

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

23 les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité g
et de quadlité
Movutardier en verre
Margue:

Référence:

Produit de bonne qualite )
Matériel professionnel construit selonles norme
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

24 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour.sa | -
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier
inoxydable de 1 au 36, Dim 74 x 58 x48cm *

95 10 % .

Marque:
Référence:
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Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
‘et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Panier a pain en inox
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiité
Matériel professionnel consiruit sel
standardisées (normes d'h

contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & éir
les cuisines et restaurant professmnne

lt. 33

ytieursy <

24 annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité i
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
la fiche technigue du produit fourni doit

- contenir toutes les informations techniques-du R e
produit proposé par le prestataire
Pelit Plateau de service de thé marocain
argenté rond 30,5 cm
Marque:

Référence:

27

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments].
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Matériel professionnel desting & étre utilisé dans |
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire

PHOTOPHORE EN VERRE LOT DE 4 PIECES
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit sel
standardisées (normes d’t
nettoyage et de matériels
contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné &
les cuisines et restaurant professi

<
r}fia'gur le

‘s’és’.y (¢
Y P A
i

. I,
&ite uti |$0é¢'gg’r{’9:
rnelles et le e /-

28 | Ghnexes G
Conforme aux normes d'hygiéne et de sé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
PINCE A SERVIR EN INOX, MANCHE EN VINYL |

TUIVERTL23CM ’ [
Marque: |
Référence:

1
Produit de bonne qualité l
29 Matériel professionnel construit selon les normes

| Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

i
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Proposition du
soumissionnaire

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualiité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

~ AON° /2025

Appréciation de
I’administration

30

31

PINCE PATE DE T00MM EN INOX
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d’hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dons
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

alimentaire les plus strig igées daxy
cuisines professionnelles fe -' &ars cirfnexes
Certifieé par des organi

conformité aux normes /\ “Himentiire
et de quaiité & 3

La fiche technique du it —fgep” doit
contenir toutes les informations—tectmiques du

produit proposé par le prestataire

'PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : |

|27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit d& bonne quailiie”

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
[nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).,

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
[ annexes

| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
|alimentaire les plus strictes exigées dans les
| cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
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et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
32 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus OfoBQ {

i0 -,
conformité aux normes de sécurité l oure *,,x
V4
(]

et de qualiité &
oy
&tin o,
6}/

La fiche technique du produif
@ /4'/ E
(%) ~
"v'})\ '(f /3

produit proposé par le prestataire

contenir toutes les informations t
PLATEAU DE SERVICE EN A ENTEmﬁfw‘-‘

MAROCAINE TROIS

DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes = d'hygiéne=" de
nettoyage et de matériels aptes pour le
33 contfact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

La fiche technique du produit fourni doit




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d*Appel d"Offres

—

Item N°

AON°® /2025

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

34

Plateau de service en inox & anse rectangulaire
longueur 240x160x50 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d'hygiéne, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de mﬁéﬁlﬁnen’rowe
et de qualité ‘7’\ ‘.

La fiche technique d pr duit foum\ -Joit
contenir toutes les infor ‘cafpﬁé”*?e@g }ququd

produit proposé par le l‘ééfé%frp,we” “r !-
4__/”

35

Plateau iimonadier diam ‘9\35 +/ 5% et -/f
Marque: i
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs: |-

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Plateau de service antidérapant 60/40 cm * 10
% de diameétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

34 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

. Plateau rond antidérapant 35 cm Zode
diamétre b S
Marque: _ AN
Référence: g
%) " ’:
Dess. . T

Produit de bonne qualité X “"‘f/{; /
Matériel professionnel construit selgn, les normes-{.. '-"/
standardisées  (normes  d'hygisde; .  del”
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

37 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux nofmes d'hygiéne et de sécurité’ :
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant

38 polypropyléne 35 x27 cm*10 %
Marque:

L Référence: .
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de
nettoyage et de materiels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

' PORTE ADDITION EN INOX

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées  (normes _~ziTjygiene,  de

nettoyage et de m_ W pour le

contact avec les alim
ﬁ@q(gtre UTI\G ans

Matériel professnonnel

les cuisines et restaur ﬂ:ri tegs jor é@s}e? leurs

annexes

39 Conforme aux normes j’}yglene e’r c1 59Cur|1e
alimentaire les plus str '%9emgees-* ns les
cuisines professionnelles et
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestaiaire [
PORTE ~ MENU EN SIMILICUIR, FORMAT A4 NOIR
Produit de bonne qualité I
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le

40 contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
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cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pot & café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans

41 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du prodyifs
contenir toutes les informatio ,'?f‘g?nlques du \
produit proposé par le prestat B’é‘ .

K! ’6’ ﬂh\n “"" > \

Pot & laif 0.51 en inox avec colvércle 7% ™7 /
Marque: ;
Référence: /
Produit de bonne qualiité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes " d’hygiéne, de|
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

42 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
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contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

43

Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h 16 cm *
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
neftoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs |
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le pres‘ro/fcufef’i 'x\\

44

Présentoir & Gateau Carré 1x31' cm:h8 cm t
10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selo normes
standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments),

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans |
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
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Présentoir Buffeth: 12cm + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs

45
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informatioas igues du
produit proposé par le pr :
Présentoir Buffet h : 8¢
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constriitseloptes normes
standardisées {(hormes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
44 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Réchauds & flamber de table & cartouches de
gaz:0,35/0,28 10 %
47 M,arque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (nor
neftoyage et de
conioc’r avec Ies alip

48 les cuisines et resta £t leurs
annexes
Conforme aux norme a': securité
alimentaire les plus s iGesy’ dans les
cuisines professionnelles e
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
conienir toutes-ies informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm
hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

49

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

50

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE : 50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selor-e
., _1alre

standardisées (normes N Jerr=tor=

Matériel professionnel destirg
les cuisines et restaurant pr
annexes

alimentaire les plus strictes Sxidées vatips
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestdiaire " *

51

Servielte de cuisine : 80% coton / 20%
POLYESTERE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
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annexes
Conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

I’administration

Appréciation de [

| SOUPIERE DE CUISINE 320 CL EN PORCELAINE
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles e

52 tue
annexes \\:*’ u ’--.. e
Conforme aux normes d'hygiene .&a‘ secun’re\* N
adlimentaire les plus strictes exi dans 3@% ‘;\"o\
cuisines professionnelles et leurs *ﬂfxes Qq, (\‘
Certifié par des organismes recon
conformité aux normes de sécurl s\:hr&eﬁh aire
et de qualité AN 4
La fiche technique du produit s
contenir toutes les informations techniqu
produit proposé par le prestataire
SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de

53 nettoyage et de matériels aptes pour le

contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
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conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
SOUPIERE EN INOX SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

54 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifi€ par des organismes recoprys e \s;u
conformité aux normes de sécufit€-aetmextan
et de qualité ” ! N
La fiche technique du pfgeuit fourni hgl,oh‘;x
contenir foutes les informatigns feERRiqUes du [
produit proposé par le prest f@i{ées Eguiper. 3 1,
Théiére marocaine
gravée : 1Pax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage ‘et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

55 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
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_prgduif proposé por le prestataire

56

Théiére marocaine traditionnelle argentée
gravée : 6Pax

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans |
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité . \
La fiche technique du px« to]d f’”TbUrnL doit
contenir toutes les inform r@ns TechnlqueS d\
produit proposé par le pre ’ratome; vica

57

Thermos en Inox Double dr 7&:@/; COUVercIe |

[
Noir 1.5 1 e A
Marque: ‘ Az /
Référence:

Lo

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
ies cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle |
Noir1lL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
| contact avec les aliments).
' Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

58 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire '
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire -

Vase en verre de table hayté: mm,
Tendance Haut de Gamme HS Q\Q‘A §
SUPERIEURE

Marque: !
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

59 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons
les cuisines et restourom‘ profe55|onnelles et Ieurs '
annexes
Conforme aux normes d' hyg|ene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Vase en verre de type académie hauteur 250

60 mm Tendance Haut de Gamme Hébtelier
QUALITE SUPERIEURE
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| ;. . .
Matériel professionnel construit selon les normes

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

La fiche technique du produi’r fourni doit
contenir toutes les inform ufk:-?lm\ques du

61

produit proposé par le pre ~/ >

Verre & Cocktail 24.5 frdrsparent Tewdance |

Haut de Gamme Hoteli 1S UALITE SXFEM

Marque: 5/ Service

Référence: %\ des Equipements
w

td

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constroi: hormes
standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes recohnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gqualité

Lla fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

62

Verre a Cocktail " double " verre sonore
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité




standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d' Appel d"Offres AON® /2025
Proposition du Appréciation de g
| Item N° | Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Padministration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le
contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel constr
standardisées (hormes
nettoyage et de matériels
contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre

63 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :

4 Matériel professionnel construit selon les normes
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cuisine professionnel et leurs annexes

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Propositien du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

65

Verre a biére « flote » "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

66

Verre & cocktail 21 cl Tendance H
Gamme Hoételier QUALITE SUPE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel const
standardisées

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire
et de qualité

.-,’

67

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque: - N

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les [
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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68

Verre a dégustation "verre sonore” Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qudlité

69

Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destinégZaétre utilisé-da
les cuisines professionnelles ¢t'leurs annexes ';-,\
conforme aux normes d'hygiiene et deSé‘('E‘UriT\é-:
alimentaire les plus strictes exigées dons;le'sxli-”/f'j
cuisine professionnel et leur§ annexes ,,“
Certifié par des organismes reconnus pour sd*
conformité aux normes de séc ifé.jglj,mﬁ niGe
et de qualité —

S

70

Verre a eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professicnnelles et ieurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Al

Verre dirish coffee 23 cl Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
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I'administration

standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de gualité

72

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 ¢l
"verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel ef leurs anngxes
Certifié par des organismes regbnnus pour sa
conformité aux normes de séfurite alimentaire, -,
et de qualité A

NS

73

Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut /-
de Gamme Hételier QUALITE ~
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leursiannexes:™ ~#7- ~~
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

74

Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuii imentaire
et de qualité ‘_‘,s“’}“-*ﬁﬁgz- AN

75

Verre long drink 30 cl Ten e Haut de
Gamme Hoételier QUALITE ﬂ ERIELIRE A(h‘“
Marque: gervice ™
et
Référence : \ de os EQUIPE!
Matériel professionnel con selon les no¢% S
standardisées e,, N—--
Matériel professionnel desting oretré Ui
76 les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire
| et de qualité

craat !'

Verre Martigues 32¢i Tendarice Hautde - =™ =0
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel desting &
77 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs
annexesCertifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de securité

| alimentaire et de qualité
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78

Verre Normandie N°2 -24cl ; 14 cl Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité

79

Verre Old Fashioned 30 ¢l Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées
Matériel professionnel desting/feire uhhse dans
les cuisines professionnelles gideurs annexes \
conforme aux normes d'hydiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes gxigées dans, les
cuisine professionnel et leurs,annexes

Certifié par des organismes r CORNUS pour sa
conformité aux normes de séc
et de qualité

80

| Verre/Flote & Champagne "Normandie” 18¢l «
verre sonore » Tendance Haut de Gamme

| Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence ;.. ..

| Matériel professnonnel construit selon les normes

| standardisées

| Matériel professionnel destiné Q étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

| cuisine professionnel et leurs annexes

: Certifié par des organismes reconnus pour sa

| conformité aux normes de sécurité alimentaire
et de qualité
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